
Wir sind immer bereit, ihre kommentare und beobachtungen zu hören.

Griechisches extra vergine olivenöl und griechischer feta-käse werden sowohl für 

die zubereitung als auch für das kochen verwendet.

Sonnenblumenöl wird beim braten verwendet.

 

Die preise beinhalten alle steuern.

Verantwortliche person: Anastasas Tsampikos

www.panoramatsampikas.gr

Seit 1983 das restaurant panorama köstliche traditionelle gerichte serviert 

hat. Wir achten auf alle unsere hauptzutaten immer mit großer hingabe. Wir 

verwenden ausschließlich olivenöl, das wir aus unserem land produzieren, 

und wir wählen täglich aus den lokalen märkten nur den frischesten fisch und 

fleisch aus, damit sie eine gesunde mahlzeit voller aromen genießen können. 

Unser familienziel ist ihnen geschmackvolle erinnerungen zu bieten.

 

Wir danken ihnen für das vertrauen, das sie uns entgegenbringen 

und wir möchten sie zu einer noch köstlicheren reise begrüßen.

 

Mit großer liebe und respekt

Anastasas familie
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Brote

Brot backen  1.50€

Geröstetes Brot  2.00€    

mit Olivenöl und Oregano

Pitabrot gegrillte  1.00€

Knoblauchbrot  3.00€

Salate

Griechischer Salat  9.00€ 

Panorama Salat  10.00€

Salat, Rucola, griechische Gerstenzwiebel,
Tomate, Gurke, Parmesan, getrocknete Tomate, 

Kapern

Grüner Salat  5.00€

Fantasie Salat  11.00€

Spinat, Rucola, Salat, Kirschtomaten, 
Manouri-Käse, griechische Gerstenzwiebel von

Johannisbrot, Nüsse, Melasse



Starters

Tzatziki 4.50€

Würziger Feta – Aufstrich  5.50€

Auberginen Salat  6.50€

Grünes gekochtes Gemüse der Saison  6.00€

Feta-Käse im Ofen  5.50€

Fetakäse mit Honig  7.50€

Käsebällchen  7.50€

Gefüllte Courgette-blumen  7.00€ 
mit vier Käsesorten

Gefüllte Traubenblätter (Dolmades)  9.00€

Gebraten Gemüse mit Knoblauch Aufstrich  7.00€

Pommes frites  4.50€

Pitaroudia (Gemüse frikadellen)  6.00€

Aubergine Panorama  7.50€

Aubergine gebraten mit Knoblauch, Oregano, Petersilie,
 Oliven, Feta-käse, Regato-käse

Tigania Panorama (sautéed)  9.50€

gebratenes Schweinefleisch mit Eiern,
Kartoffeln, geriebener Käse

Classic Tigania (sautéed)  9.50€

sautierten Schweinefleisch mit tricolore Paprika, 
Zwiebel, Würzig

Sautierte Leber  9.50€

Knoblauch Pilze  6.50€

Ländliche Rühreier  5.00€

mit Tomaten und Eiern

Wurst  6.00€
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Fische - Meeresfrüchte

Fish Α’  60.00€/kg

Golden Grouper, weiße Seebrasse, rote Seebrasse, common Dentex, 
Zackenbarsch, brauner Zackenbarsch, Streifenbarbe

Fish Β’  40.00€/kg

Skorpionfisch, Rotbarbe, Brandbrasse

Frischer Fisch portion  17.00€

Gegrillte Sardinen portion  9.00€ 

“Rouzetia” lokaler Fisch mit oder ohne Knoblauch Aufstrich  60.00€/kg

Garnelen No1 portion  23.00€

Garnelen No1  46.00€/kg 

Garnelen No0  75.00€/kg

Languste - Flusskrebs  75.00€/kg  

Meeresfrüchte Mezes

Gesalzen Döbelmakrele  6.00€

Garnele Saganaki  16.00€

Symi's baby Garnele sauté  14.00€

Tintenfisch mit Tinte gebraten  14.00€

Gegrillte Octopus  16.00€

Frittierter Tintenfisch  15.00€

Gegrillte Tintenfisch  18.00€

Seeigel Salat  18.00€

Dämpfte Muscheln in weißem Sauce  13.00€

Muscheln Saganaki  15.00€

Fisch suppe  14.00€



Gegrillte

Rinderfilet  26.00€

Kalbskotelett  18.00€

Rindfleisch  16.00€

Kalbfleisch Τ-bone (500–600g.)  25.00€

Schweinekotelett  12.00€

Schweinefilet  14.00€

Schweinefleisch Souvlaki (4 stück)  12.00€

Hähnchenfilet  12.00€

Handgemachte Fleisch frikadellen  10.00€

Τ-bone Schwarzer Angus (600g.–700kg.)  40.00€

Extra Sauce  2.50€

Schweinebauch (500gr)  12.00€

Lamm-ziege Kotelett (500gr)  18.00€

Knochenlose Schweinekoteletts (500gr)  13.00€

Gegrillte pro kilogramm

a)Ala Creme Sauce, b)Pfeffer Sauce, c)Tomatensauce

Pasta

Meeresfrüchte Orzo Pasta “Kritharoto” für 2  68.00€

Meeresfrüchte Pasta für 2  65.00€

Pasta mit  Garnelen  23.00€

Pasta mit Languste  90.00€/kg

Pasta Bolognese  9.00€

Pasta Napolitana  7.00€
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Kids-menü & snacks

Omelett  4.00€

Pasta Bolognese  5.00€

Hühnernuggets mit Pommes frites  7.00€

Burger Pastetchen mit Kartoffeln und Reis  6.00€

Fleischbällchen mit Reis  6.00€

Dessert
“Galaktompoúreko” Vanillesoße gefülltes gebäck  6.00€

Baklava  5.00€

Orangenkuchen  5.00€

Kataifi  5.00€

Schokoladenkuchen  5.00€

Yogurt mit Honig  5.00€

Frische Saisonfrüchte  5.00€

Eis  7.00€

Griechische traditionelle

Moussaka  13.00€

Stifado  13.00€

Fleischkügeli mit tomatensauce und pommes frites  12.00€

Lamm im ofen mit kartoffeln  17.00€

Langsam geschmortes Lamm (traditionelles Rezept von Kreta)  20.00€

Tagesgericht (Frag uns)

Tradition inspiriert mit einem Hauch von Dimitras Kreativität ... Jeden Tag gibt es 
etwas Neues und jeden Tag kann etwas. Speziell für Sie gemacht werden ... Deshalb 

fragen Sie uns.


